
 

Le menu des 3 ours 19€95 
 

Salade de chèvre *chaud 
Ou 

Salade jurassienne 
 

 
 

Jambon sauce Porto champignons de paris 
Ou 

Filet de poulet 
Ou 

Steak ou steak haché 
 
 

Sauces : Poivre ou Echalote 
Accompagnements : frites ou légumes (ratatouille) 

 

 
 

Crème brulée 
Ou 

Moelleux au chocolat 
Ou 

Glace (2 boules) 
 

Le menu des petits oursons    9€ 
(-12 ans)  

Nugget de poulet  
Ou 

Steak haché 
Accompagnement : frites 

 
Glace ourson (1 boule) ou glace Nesquik ou glace Caretta 

Nos entrées 



 

• Salade jurassienne…Salade verte, dés de jambon, comté, noix, tomates…7.80€ 

• Salade de chèvre* chaud  ....................................................... 7.50€ 
     Salade verte, tranche de pain, fromage de chèvre, noix, tomates 
• Salade verte et ses cerneaux de noix ...................................... 4.90€ 

• Poêlée d’escargots à la bourguignonne ................................. 13.80€ 

• Assiette de charcuterie ........................................................... 7.30€ 

Nos plats  
*Accompagnés de frites ou de légumes et de sauce échalotes ou sauce poivre. 

• Jambon sauce Porto champignons* ...................................... 14.50€ 

• Entrecôte*origine France ............................................................. 17.50€ 

• Filet de poulet*origine France ...................................................... 13.50€ 

• Steak* origine France ................................................................... 14.60€ 

• Steak haché*origine France .......................................................... 13.60€ 

• Fritures de poissons (de Joels) ................................................... 14.60€ 

• Fish and Chips……………………………………....13.20€ 

Nos salades repas   

• Assiette Jurassienne, frites ................................................... 15.60€ 

• Assiette de chèvre* chaud, frites .......................................... 14.60€ 

• Assiette Francomtoise, frites ................................................ 16.40€ 
     Salade verte, saucisse de Morteau, jambon cru fumé, comté, noix. 

• Assiette Bressanne, frites, Salade verte, poulet, tomate, noix, comté…………..16.00€ 

 

*Comté, Morbier fruitière LA FERTE, fromage de chèvre AUMONT 

Nos spécialités fromagères 
• Fondue au comté*(minium 2 personnes) …………15.00€/pers 



 

• Fondue au comté*salade verte (mini 2 personnes) 16.50€/pers 

• Fondue au comté* charcuterie (minimum 2 personnes)19.50€/pers 

• Pomme de terre, Cancoillotte, Saucisse de Morteau……...14.00€ 

Assiette de fromages  
• Comté*, Morbier* fromage de Chèvre* ………. ................ 7.00€ 

Nos Burgers 
• Burger Comtois ..................................................................... 14.70€ 
Steak haché, tomate, salade, galette de pomme de terre, comté. Frites 

 

• Burger Chèvre* ..................................................................... 14.30€ 
Steak haché, tomate, salade, galette de pomme de terre, Fromage de Chèvre. Frites 

 

• Burger Végé…………………………………………13.50€ 
 Cheddar, tomate, salade, galette végétale. Frites 

 

• Burger Chicken ..................................................................... 14.00€ 
Poulet pané, cheddar, tomate, salade, galette de pomme de terre. Frites  



 
 

Nos pizzas 
• Margueritte... Base tomate Mozzarella………………………9.00€ 

• Reine……… Base tomate, jambon, fromage, champignons……………  10.00€      

• 3 fromages ............................................................................. 11.00€ 

Base tomate, roquefort, fromage, chèvre 

• La Bressane  ......................................................................... 11.00€ 

Base tomate, poulet, fromage, champignons 

• La Loue  ............................................................................... 12.00€ 

Base tomate, fruits de mer, persillade, fromage 

• La Francomtoise ................................................................... 12.50€ 

Base tomate, saucisse de Morteau, morbier, pomme de terre, fromage 

• Chèvre *miel.......................................................................... 11.50€ 

Base crème, chèvre, miel, noix 

• La Locale .............................................................................. 12.00€ 

Base crème, saucisse de Morteau, cancoillotte, pomme de terre, fromage 

 

• La Chorizo………………………………………………11.50€ 
Base tomate, chorizo, fromage, poivrons.  



 

Vins Locaux 
• Vins blancs 
 37.5 cl 75 cl 
Savagnin Fruitière vinicole Arbois 18€80                                                            20€90     

 x 26€90 
Cuvé des moines Dorbon x 15€50 
Chardonnay Fruitière vinicole Arbois 13€90     22€90 
Béthanie Fruitière vinicole Arbois 16€90     25€80     
Côte du Jura x 16€00     

 

• Vins rouges 
 37.5 cl 75 cl 
Les Bernadines Dorbon  15€50 

Trousseau Fruitière vinicole Arbois 14€70     22€10     

Trousseau Dorbon x 15€50 
Poulsard Fruitière vinicole Arbois 12€20     18€40          

 

 • Crémant 
 37.5 cl 75 cl 
 Dorbon 
Paul Benoit et Fils 

 15€50 

• Rosé 
 37.5 cl 75 cl 
Rosé Dorbon  12€50 

 
 
 
 



 

Autres vins 
Verre de vin blanc  
Verre de vin rouge  
Verre de rosé  

 
• Les pichets 
 25 cl 50 cl 
Pichet de vin blanc   

Pichet de vin rouge   

Pichet de rosé   

 
• Vins blancs 
 Verre 37.5 cl 75 cl 
Bergerac x x 18€50     

Ventoux x x 17€50     
Macon x x 18€00     

 

• Vins rouges 
 Verre 37.5 cl 75 cl 
Corolle Côtes de Gascogne x x 18€50     

Côte du Rhône x x 18€00     
 

• Rosé 
 Verre 37.5 cl 75 cl 
Côte de Provence x x 16€50     

Camargue x x 18€00     
 

• Bordeaux 
 Verre 37.5 cl 75 cl 
Château la Bretonnière x x 19€10     

 


